
PPGCTA – QUADRO DE HORÁRIO PARA O 2º SEMESTRE 2014 - MESTRADO/ DOUTORADO - PPGCTA 
 

Horário 2ª Feira 3ª Feira 4ª Feira 5ª Feira 6ª Feira 

7:30 – 8:30 
 TCA809-Conserv. Envelhec. Vinhos  

Profª Neidi 
TCA807–Process.o da Carne e Derivados 

Prof. Ernesto e Rosa 
  

8:30 – 9:30 
 

TCA809-Conserv. Envelhec. Vinhos TCA807–Process.da Carne e Derivados 

TCA 827-Análise 

Sensorial de Alimentos 

Profª Luisa 

TCA831-Química e Tecnologia 

dos Cereais - Profª. Cláudia 
Rosa 

TCA826–Problemas 

Especiais 

Profª. Luisa e Neidi 

9:30 – 10:30 

 

TCA809-Conserv. Envelhec. Vinhos TCA807–Process.o da Carne e Derivados 
TCA 827-Análise 

Sensorial de Alimentos 

TCA831-Química e Tecnologia 

dos Cereais 

 

TCA826–Problemas 

Especiais 

Profª. Luisa e Neidi 

10:30 – 11:30 

 

TCA809-Conserv. Envelhec. Vinhos TCA807–Process. da Carne e Derivados TCA 827-Análise Sensorial de Alimentos 

TCA812-Seminários 

II 

Prof.Laerte 
 

11:30– 12:30 

 

TCA809-Conserv. Envelhec. Vinhos TCA807–Process. da Carne e Derivados TCA 827-Análise Sensorial de Alimentos 

TCA823-Seminários 

III 

T10 

13:30– 14:30 

TCA835-Tópicos 

Especiais CTA III - Profª 
Vivian Bochi 

TCA 820–Process. e Qualidade de  

Leite e Derivados - Profª Neila 
TCA829-Estatística Aplicada a Ciência e 

Tecnologia de Alimentos - Prof. Renius 

TCA829-Estatística Aplicada a Ciência e Tecnologia de 

Alimentos 

Prof. Renius 

TCA823-Seminários 

III 

T12 

14:30–1 5:30 

TCA836- Tópicos 

Especiais CTA IV - Profª 
Vivian Bochi 

TCA 820–Process. e Qualidade de  

Leite e Derivados 

TCA829-Estatística Aplicada a Ciência e 

Tecnologia de Alimentos 

TCA829-Estatística Aplicada a Ciência e Tecnologia de 

Alimentos 

TCA823-Seminários 

III 

T13 

15:30–16:30 

TCA836- Tópicos 

Especiais CTA IV 

 

TCA 820–Process. e Qualidade de  

Leite e Derivados 
 

TCA821-Inovações em Processamento de Produtos 

Cárneos 

Prof. Alexandre e Juliano 

TCA823-Seminários 

III 

T14- 

16:30–17:30 

 

TCA 820–Process. e Qualidade de  

Leite e Derivados 
 

TCA821-Inovações em Processamento de Produtos 

Cárneos 

TCA823-Seminários 

III 

T15 

 

17:30–18:30 
 TCA 820–Process. e Qualidade de  

Leite e Derivados 
   

18:30-19:30 
 

    

 
APG303 DOCÊNCIA ORIENTADA I: TURMA 973_10 Prof. Cristiano; TURMA 973_11 Prof. Laerte; TURMA 973_12 Prof. Leadir; TURMA 973_13 Prof. Leila Zepka;  TURMA 973_14 Prof. Luisa; TURMA 
973_15 Prof. Marina; TURMA 973_16 Prof. Renius; TURMA 973_17 Prof. Roger;  TURMA 973_18 Prof Neidi e demais professores.  
 
APG304 DOCÊNCIA ORIENTADA II: TURMA 973_10 Prof. Laerte; TURMA 973_11 Prof. Luisa; TURMA 973_12 Prof. Neidi e demais professores.  
 
APG305 DOCÊNCIA ORIENTADA III: TURMA 1030_10 Prof. Laerte; TURMA 1030_11 PROF. Leadir;  TURMA1030_12 Prof. Luisa; TURMA1030_13 Prof. Roger; TURMA1030_14 Prof. Neidi e demais 
professores. 
 
APG306 DOCÊNCIA ORIENTADA IV: TURMA 1030_10  Prof. Laerte; TURMA 1030_11  Prof. Luisa; TURMA 1030_12 Prof. Neidi e demais professores. 
 
TCA823 SEMINÁRIOS III: TURMA 10 Prof Cristiano; TURMA 11 Prof. Ijoni; TURMA 12 Prof. Laerte; TURMA 13 Prof. Leadir; TURMA 14 Prof. Renius; TURMA 15 Prof. Neidi e demais professores. 


